
  
Katalog posypů

pro pekaře a cukráře



Dekormix 
vločkový

Nápadný posyp, který nejlépe 
vynikne na tmavém tìstì. 
Vhodný pro chléb i peèivo.

Doporuèujeme kombinovat se 
smìsí: Greenmix, Jeèná smìs, 
Desetizrnná smìs, Panoplus 
Dark, Sojovo-vloèková smìs.
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Dekormix 
kukuřičný

Aromatický kukuøièný posyp 
s èesnekem pro dekoraci 
pekaøských výrobkù.

Doporuèujeme kombinovat se 
smìsí: Špaldovo-pohanková 
smìs, VZ kukuøièná, 
VZ špaldová, VZ Ebony.
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Posypová smìs vhodná jak pro 
dekoraci pekaøských výrobkù na 
povrchu, tak i do tìsta.

Doporuèujeme kombinovat 
se smìsí: Triumf tmavý, 
Lámanková smìs, Lactokorn, 
VZ Ebony.

Dekormix 
lněný
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Katalog posypů
Posypy nepøedstavují zásadní surovinu pøi výrobì pekaøských výrobkù, a pøesto jeho atraktivitu, 
vzhled i chuť dokážou ovlivnit výrazným zpùsobem. Odlišného charakteru výrobku tak docílíte 
jednoduše a s minimem úsilí.

Pøedstavujeme Vám širokou øadu našich posypù urèených pro dekoraci slaných i sladkých výrobkù. 
U slaných posypù se jedná o smìsi nìkolika základních ingrediencí - olejnin, obilných výrobkù a 
popøípadì i soli a koøení, výjimku tvoøí jednodruhový posyp Prokorn. 

K jednotlivým posypùm jsme pro názornost pøipojili i obrázky posypu na stejném svìtlém a 
tmavém výrobku. Receptury najdete na našich webových stránkách www.zeelandia.cz.



Posypová směs
Sluníčko

Chuťovì vyvážený posyp 
vhodný pro dekoraci pekaøských 
výrobkù i do tìsta.

Doporuèujeme kombinovat 
se smìsí: CeresPro, Uni-grain 
svìtlý, Panoplus Sunflower. 
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Posyp ze surovin podobné 
velikosti, vhodný proto pro 
použití na prùmyslových 
linkách.

Doporuèujeme kombinovat 
se smìsí: Panomix Prokorn, 
VZ šestizrnná, VZ kukuøièná, 
VZ lámanková, VZ chia.

Posyp výrazný svou chutí i vùní 
provensálského koøení. Ideální 
pro výrobu a dekoraci peèiva 
støedomoøského charakteru.

Doporuèujeme kombinovat se 
smìsí: Lámanková smìs, 
VZ chia.

Posypová směs
Sluníčko II

Posypka 
provensálská
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Posyp s èernuchou (èerným 
kmínem), která se vyznaèuje 
lehce peprnou chutí. Vhodná 
pro dekoraci chleba i peèiva. 

Doporuèujeme kombinovat se 
smìsí: Flock-mix tmavý, Uni-
grain svìtlý, Sojovo-vloèková 
smìs, Panoplus Dark.

Dekormix 
černucha
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Posypka 
mexická

Pikantní posyp s výraznou chutí 
èesneku pro dekoraci slaných 
pekaøských výrobkù. Posyp 
je možné použít i do tìsta 
výrobkù.

Doporuèujeme kombinovat 
se smìsí: CeresPro, Panoplus 
Nacho, Sojovo-vloèková smìs.

Posypka PT

Pikantní posyp pro dekoraci 
snackových výrobkù z plundro-
vých i listových tìst, ale také do 
tìsta (pikantní tyèinky, preclíky 
apod.).

Doporuèujeme kombinovat 
se smìsí: Molkekorn, HM 30 
Plus, Jung Alpenspitz, Panoplus 
Nacho.

Jemný posyp vhodný pro 
dekoraci chlebù i peèiva. 

Doporuèujeme kombinovat 
se smìsí: Panomix Prokorn, 
Smìs Chlebánek, HM 30 Plus, 
VZ Ebony.

Posyp vhodný pro dekoraci 
pekaøských výrobkù - peèiva, 
chlebù, plundrových i listových 
výrobkù.

Doporuèujeme kombinovat 
se smìsí: Lactokorn, Uni-žitná 
smìs, VZ cibulovo-èesneková, 
VZ jeèná, VZ Ebony.

Posyp Prokorn

Ziarmix
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Zeelandia spol. s r. o.
Malšice 267, 391 75 Malšice
Tel.: +420 381 791 811, Fax: +420 381 791 810
E-mail: info@zeelandia.cz, www.zeelandia.cz

Videonávod, jak s Tijgermixem 
pracovat, najdete na našich stránkách 
www.zeelandia.cz.

Tijgermix

Smìs, s jejíž pomocí lze na povrchu 
peèiva docílit speciálního efektu. 
Po rozmíchání s vodou vznikne 
pastovitá smìs, která se pak 
aplikuje na výrobky a již bìhem 
kynutí vznikají pravidelné ostrùvky, 
které pak vyniknou v prùbìhu 
peèení. 
Tímto zpùsobem lze dekorovat jak 
peèivo, tak napøíklad i toustový 
chléb, ciabatty aj. Povrch peèiva 
mùžete navíc ještì zasypat semínky 
nebo posypem. Tijgermix lze 
aplikovat pomocí speciální trubièky 
nebo sprejovacího zaøízení. 

Dekor-jemný

Jemný nevlhnoucí cukr 
pro dekoraci pekaøských 
a cukráøských výrobkù - koblih, 
bábovek apod. Aplikuje se na 
vychladlé výrobky.

Sladký posyp vzniklý kombinací 
strouhaného perníku a mletých 
vlašských oøechù je vhodný 
pro dekoraci nepeèených 
cukráøských výrobkù.

Èokoládová dekorace 
v podobì šupinek do peèených 
i nepeèených cukráøských 
výrobkù. Ideální je pro dekoraci 
dezertù, do tìsta (napø. na 
muffiny) nebo do krémù. 

Melisa posyp

Čokoládová 
dekorace
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