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Smés pro vyrobu cokoladovych dezertt
a moucniku s kousky liskovych orechti.

U zakaznik( patfi cokolada a liskovy ofech
mezi dve nejoblibenejsi chuti. S ChocNut Cake
muzete nabidnout obée spojené v jednom

delikatnim korpusu.

Vychutnejte si kousky mléecné cokolady se
spoustou Cerstve uprazenych liskovych oriska.

ChocNut Cake se skvele hodi na muffiny,

lité kolace i rezy.

Zakladni receptura:
1000 g ChocNut Cake
200 g Vejce
200 g Voda

Vsechny suroviny michame lyrou pri nizkych
otackach cca. 4 minuty. Peceme pri teplote
170-180°C cca. 35-40 minut dle typu pece

a navazky. U muffint 25 minut.



