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PECTE JEDNODUSE LEPSI PECIVO.
S KYASOVYMI ZAPARAMI
SILKGRAIN.
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ZAPARA? | MUY
® SEMINKAV KVASU

3 UVOLNUJI
DO PECIVA
VLHKOST JESTE
NEKOLIK DNI.
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SI;MiNKA SE NECHAJI
A JINE SUROVINY NABOBTNAT
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UVARI SE, A PRIDA SE
ZMEKNOU DO NICH KVAS
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NA KVASOVYCH
ZAPARACH SILKGRAIN

MOZNA S| RiKATE, ZE VASI ZAKAZNICI

NEPOZNAJi ROZDIL, ALE PODIVEJTE SE SAMI. TA
SPOUSTA ZDRAVYCH SEMINEK, KTERA DODAVAJI
PECIVU CHUT A ATRAKTIVNI VZHLED.
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S nasimi zaparami ziskate vyrazneé o kterem si budou a budou se
usetrite cas |ep§i peéivo zakaznici povidat pro néj vracet

... @ kdy dojde na liménd chleba, sistanct w vis.



4

o ":\\
w

v A

PROC JE PECIVO
S KVASOVOU ZAPARO 6&%@@&&6 Zgﬁ

ZJISTIL JSEM, ZE ZAPARA JE TREND, KTERY SE VYPLATI
Kvasovou zaparu nejspis znate. Je to prirodni pekarska prisada,

ktera obohati vase pecivo.

PECTE JAKO JA LEPSI PECIVO NEJEN PRO NAROCNEJSI ZAKAZNIKY
Vicezrnne peEivo s kvasovou zéparou si vasi zakaznici zamilu_ji

a dokazi ocenit _jeho kvalitu.

SPOLECNE UPECEME ZA PAR KORUN NAVIC PREMIOVE ZBOZi
Pecivo se zaparou zmizi z pultd jako prvni. Zakaznici jiz pochopili,
ze prosté chutna lepe a radi si za nej priplati.

Pripravit dobrou zaparu neni snadné. Tento proces obnasi dlouhé maceni,
nejiste vysledky, nestandardni kvalitu apod. To s nasimi kvasovymi zaparami nehrozi.

Proste je pridate do tésta a je to. A chutnaji vzdycky skvéle.

\..; DRIVE BYLO PECENI SE ZAPAROU PRACNE - TED JE TO RADOST




NA CO SE PEKARI %ln@z’

NENI S PECIVEM SE ZAPAROU VIC PRACE? NEZABERE VIC CASU?
Ne. Vsechnu praci navic udélame my.

Vy _jen zapracujete hotovou zaparu do testa. '®)

% NEVYJDE ME PECIVO SE ZAPAROU DRAZ?

O trochu samozFejmé ano. Ale vas produkt ziska pFidanou hodnotu. O
Ktera je _jasné rozpoznatelné.

VICEZRNNE PECIVO DELAM Z CEREALNI SMESI,
PROC BYCH TO MEL MENIT?
Zapary jsou trochu jiné, zrna jsou vyrazne mekci.

Cerealni smesi take neprodlouff dobu stavnatosti a vlacnosti stFTdy.

@ DELAME SI ZAPARU SAMI, PROC BYCHOM MELI BRAT TU VASI?

Protoze tu nasi vyrabime z téch nejlepsich, peclive vybranych surovin.
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Diky rizenemu procesu mekceni je dosazeno jejich dokonalého nasaknuti
\ -~ - . . 2 5 ve ~ v s

\ v kvasu, coz ma vliv na senzorickeé vlastnosti peciva. V pribehu prirozeného
\ starnuti peciva se uvolnuje do stridy vlhkost, pecivo zustava pak dele

e vlacne. Vy usetrite cas, praci a navic ziskate velmi kvalitni pecivo.



_  5RUZNYCH ZAPAR
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Cerealni zapara ze smési mekkych zrn
stabilizovana ovesnym kvasem. Jako
takova je zcela bez jakychkoli umélych
konzervacnich latek. Je vhodna jak na slane,
tak i sladke aplikace. Krome klasickeho
pouziti u vicezrnnych chlebu a peéiva

ji lze pouzivat i na pecivo jemné.

Lusténinova zapara Silkgrain Legim

Je stabilizovana ovesnym kvasem.

Jako takova je zcela bez jakychkoli
umélych konzervaénich latek. Hlavnimi
surovinami jsou ¢ocka a mungo fazole,
které nejenze jsou bohaté na bilkoviny,
ale predevsim v kembinaci s obilovinami
(psenici, Zitem) vytvari tzv. kompletni
bilkovinu, takze zastupuji funkci
zivocisné bilkoviny. Vhodna zejména
provyrobu vicezrnneho peciva a peciva
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PUMPKIN CARROT

Olejninovo-zeleninova zapara prirodné zakyselena
ovesnym kvasem. Jako takova je zcela bez jakychkoli
umélych konzervacnich latek. Jeji hlavni slozky tvori
mrkey a-dynové seminko. Je vhodna pro vsechny
druhy vicezrnného a snackového peciva.

Cerealni spaldova zapara Silkgrain Spelt je
stabilizovana spaldovym kvasem pripravenym
z celozrnné spaldové mouky. Jako takova je
zcela bez jakychkoli umélych konzervaénich
latek. Pouzita spaldova zrna jsou zmékeena

a prosycena chuti $paldoveho kvasu.

Vhodna zejména do svétlého peciva.

Olejninovo-lusténinova zapara s celymi
sojovymi boby; slunecnicovym a Inénym
seminkem, prirodné zakyselena spaldovym
kvasem. Jako takova je zcela bez jakychkoli
umeélych konzervacnich latek. Vhodna pro
vyrobu vicezrnného i toustového chleba,
vicezrnného i plundrového peciva.

Nevite, kterou vyzkouset driv? Vas obchodni zastupce vam rad poradi. Muzete s nim klidné

probrat i to, ktere recepty by se hodily zrovna pro vasi pekarnu.

A jesté je mezi sebou muzete michat, jak chcete. Vyberte si z mych provérenych recepta
nebo popustte uzdu fantazii. Vsechny recepty najdete na nasem webu www.zeelandia.cz.

A nebo napiste rovnou mné na mail: mistrpekar@zeelandia.cz.

Spolecneé to urcité upeceme.




G}Wa’f@ /t6i5i PLNOU PODPORU

Plakaty, recepty a spoustu dalsich veci. Nenechame vas v tom. Postarame se, aby vsichni vasi zakaznici
pochopili, ze kvasova zapara je skvost. Dostanete od nas plakaty a letacky. Take spoustu vyladénych recepta.

Zaroven chystame reklamni kampan, aby se o vyhodach kvasove zapary dozvédela siroka verejnost.

Plakat do pekarny Plakat pro prodavace Letak zakaznici Oznacovac do regalu
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Vas obchodni zastupce vam rad pomuze se vsim, co se zapar Silkgrain tyka.
Od vybéru pres objednavku az po recepty, postup peceni a propagaci v pekarne.

Ozvete se mu hned a vypecte konkurenci!
Dalsi rady, tipy a recepty najdete na nasem webu www.zeelandia.cz.
Oheetl vidit néve dalidio? O)lebo e abjeduat? Staci it/
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